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GMS508 - GASTRONOMIDE URUN GELISTIRME - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ana Bilim Dali

Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Gastronomi alaninda, inovasyon ve yeni Uriin gelistirmenin ¢agdas, rekabetci organizasyonlarin hayatta kalmalari icin ne kadar 6nemli oldugu bilincinin i¢sellestiriimesi;

bu konuda gerekli teorik bilgilerin veriimesi.

Dersin icerigi

Gastronomi alaninda, inovasyon ve yeni trtin gelistirme olanaklarini bilimsel cercevede incelemek.
Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Uriin Gelistirme, Prof. Dr. Asim Kurtoglu

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yéntemleri

Yizylze ve sozli anlatim

Ders icin Onerilen Diger Hususlar

Onceden okunacak materyallere hazirlik yapilmali ve gerekli okumalar yapilmalidir
Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilari

Yoktur

Dersin Verilisi

Konu anlatimi, gorsel ve sézel anlatim

Dersi Veren Ogretim Elemanlar

Doc. Dr. Glinay Erol

Program Ciktisi

. Urin gelistirmede bilimsel arastirma yapma becerisi kazanir.

1

2. Gastronomide Uriin gelistirme siregleri ve stirecler lizerinde analiz yapma hakkinda bilgi sahibi olur

3. Gastronomide driin gelistirme ile ilgili bilimsel yenilikleri iziemeyi, yeni Grln gelistirmeyi ve ilgili alanlarda bilimsel ¢coziimleme yapmayi 6grenir

4. Gastronomide Urtin gelistirme ile ilgili yabanci makaleleri ve yayinlari incelemeyi, ¢éziimlemeyi ve bu konu hakkinda yazim tekniklerine hakim olur.

Haftalik icerikler

Sira Hazirlik Bilgileri

1 Pazarlama ilkeleri ve Uriin iligkisi, pazarlama kavrami, pazarlama karmasi, hizmet ve
yiyecek icecek pazarlamasi karmasi elemanlari Kaynak. Kozak, N. Turizm Pazarlamasi,

Detay Yayincilik

2 Onceden hazirlanilacak kaynak ve konu: Giriin gelistirme siireci Kaynak: Cengiz, E.,
Ayyildiz, H, & Kirkbir, F. (2010). YENi URUN GELISTIRME SURECINDE ASAMA-ESIGI

YONTEMIYLE SUREC PERFORMANS DEGERLEMESI. Atatiirk Universitesi Sosyal
Bilimler Enstitlist Dergisi, 7(1), 435-452.

3 Konu: Uriin gelistirme siireci ve yiyecek icecekte triin gelistirme iliskisi Kaynak.
Nikolaos Tzokas, Erik Jan Hultink, Susan Hart, Navigating the new product

development process, Industrial Marketing Management, Volume 33, Issue 7, 2004

4 On Hazirlik, Gastronomide (iriin gelistirme makale incelemesi 6rnegi Kaynak:
Nathalie Stampfli, Michael Siegrist & Hans Kastenholz (2010) Acceptance of

nanotechnology in food and food packaging: a path model analysis, Journal of Risk

Research, 13:3,353-365,
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Sira Hazirlik Bilgileri
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Ornek makale incelemesi ve ¢éziimleme, Onceden hazirlanilacak kaynak R. J.
Harrington & M. C. Ottenbacher (2013) Managing the Culinary Innovation Process:
The Case of New Product Development, Journal of Culinary Science & Technology,
11:1,4-18

Diinyada giincel yeni gastronomik Uriinler: derse hazirlik web siteleri ve yeni
gastronomik Urlnler Gzerine inceleme

Gastronomide urlin gelistirme makale 6rnegi Kaynak: Rudder, A, Ainsworth, P. and
Holgate, D. (2001), "New food product development: strategies for success?", British
Food Journal, Vol. 103 No. 9, pp. 657-671.
https://doi.org/10.1108/00070700110407012

AGstronomide giincel Uriin gelistirme sireci ve makale incelemesi. Kaynak: Michael
Ottenbacher & Robert J. Harrington (2007) The Culinary Innovation Process, Journal
of Culinary Science & Technology, 5:4, 9-35,

GAstronomide Uriin gelistirme siireci ve yeni Griin gelistirme, mevcut Griin
gelistirmeye yonelik 6rnekler iceren makale hazirligi ve incelemesi temel kaynaklar:
Kaynak. Kozak, N. Turizm Pazarlamasi, Detay Yayincilik Rudder, A, Ainsworth, P. and
Holgate, D. (2001), "New food product development: strategies for success?", British
Food Journal, Vol. 103 No. 9, pp. 657-671.
https://doi.org/10.1108/00070700110407012 Ulema, S. Yiyecek icecek pazarlamasi
icinde yiyecek icecek Uriin gelistirme, Detay Yayincilik.

GAstronomide Uriin gelistirme siireci ve yeni {riin gelistirme, mevcut Griin
gelistirmeye yonelik 6rnekler iceren makale hazirligi ve incelemesi temel kaynaklar:
Kaynak. Kozak, N. Turizm Pazarlamasi, Detay Yayincilik Rudder, A, Ainsworth, P. and
Holgate, D. (2001), "New food product development: strategies for success?", British
Food Journal, Vol. 103 No. 9, pp. 657-671.
https://doi.org/10.1108/00070700110407012 Ulema, S. Yiyecek icecek pazarlamasi
icinde yiyecek icecek Uriin gelistirme, Detay Yayincilik.

GAstronomide Uriin gelistirme siireci ve yeni Griin gelistirme, mevcut Griin
gelistirmeye yonelik rnekler iceren makale hazirligi ve incelemesi temel kaynaklar:
Kaynak. Kozak, N. Turizm Pazarlamasi, Detay Yayincilik Rudder, A, Ainsworth, P. and
Holgate, D. (2001), "New food product development: strategies for success?", British
Food Journal, Vol. 103 No. 9, pp. 657-671.
https://doi.org/10.1108/00070700110407012 Ulema, S. Yiyecek icecek pazarlamasi
icinde yiyecek icecek Uriin gelistirme, Detay Yayincilik.

GAstronomide Uriin gelistirme siireci ve yeni Griin gelistirme, mevcut Griin
gelistirmeye yonelik drnekler iceren makale hazirligi ve incelemesi temel kaynaklar:
Kaynak. Kozak, N. Turizm Pazarlamasi, Detay Yayincilik Rudder, A, Ainsworth, P. and
Holgate, D. (2001), "New food product development: strategies for success?", British
Food Journal, Vol. 103 No. 9, pp. 657-671.
https://doi.org/10.1108/00070700110407012 Ulema, S. Yiyecek icecek pazarlamasi
icinde yiyecek icecek Uriin gelistirme, Detay Yayincilik.
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GAstronomide Uriin gelistirme siireci ve yeni {riin gelistirme, mevcut Griin
gelistirmeye yonelik 6rnekler iceren makale hazirligi ve incelemesi temel kaynaklar:
Kaynak. Kozak, N. Turizm Pazarlamasi, Detay Yayincilik Rudder, A, Ainsworth, P. and
Holgate, D. (2001), "New food product development: strategies for success?", British
Food Journal, Vol. 103 No. 9, pp. 657-671.
https://doi.org/10.1108/00070700110407012 Ulema, S. Yiyecek icecek pazarlamasi
icinde yiyecek icecek Giriin gelistirme, Detay Yayincilik.

Genel tartisma ve degerlendirme

Laboratuvar

Ogretim

Metodlan Teorik

Anlatma
ve

Tartisma
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Yoéntemi
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Tartisma
Yontemi
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Tartigsma
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ve
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Anlatma
ve

Tartisma
Yontemi

Genel
degerledirme
ve tartisma

Gastronomide
gelistirilebilecek
Urtnlere
y6nelik tartisma

Uygulama
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is Yukleri

Aktiviteler

Derse Katihm

Vize

Final

Ders Oncesi Bireysel Calisma
Ders Sonrasi Bireysel Calisma
Ara Sinav Hazirhk

Final Sinavi Hazirlik
Arastirma Sunumu

Teorik Ders Anlatim
inceleme/Anket Calismasi

Tartismali Ders

Degerlendirme

Aktiviteler
Ara Sinav

Final

Laboratuvar

Sayisi

14
14

14

14

Agirhigi (%)
40,00
60,00

Ogretim

Metodlan Teorik Uygulama
Anlatma

ve

Tartisma
Yontemi

Anlatma
ve

Tartisma
Yontemi

Anlatma
ve

Tartisma
Yontemi

Siiresi (saat)
14,00
1,00
1,00
2,00
2,00
1,00
1,00
6,00
2,00
6,00
2,00



Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ana Bilim Dali / GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI ( YUKSEK LISANS - TEZLI ) X Ogrenme Ciktisi iliskisi

P.C.1 P.C.2 P.C.3 P.C. 4 P.C.5 P.GC.6 P.C.7 PC.8 P.C.9 P.C.10
6.C.1 4 2 2 2 2 2 3

6.¢.2 4 3 2 2 3 2 2

6.¢.3 3 3 3 3 3 3 2

6.c.4 2 4 2 2 2 3 4

Tablo

P.C. 1: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda ve ilgili disiplinlerde sahip oldugu bilgi ve beceriyi uzmanlik dizeyinde gelistirir ve derinlestirir.
P.C.2: Gastronomive Mutfak Sanatlari alaninda yer alan isletmelerin sorunlarini analiz edebilme ve problem ¢6zme becerilerine sahip olur.

P.C.3: Gastronomive Mutfak Sanatlari alaninda Turkiye'de ve diinyada yenilikleri ve gelismeleri takip eder. Bu gelismelere iliskin politika ve planlar
olusturur.

P.C.4: Gastronomive Mutfak Sanatlari faaliyetlerine iliskin profesyonel tekniklere ve uygulamalara sahip olur.

P.C.5: Gastronomive Mutfak Sanatlari alaninda bilgileri elestirel bir gézle degerlendirebilme yetkinligine sahip olur.

P.C. 6: Bilimsel arastirma yontemlerini kullanarak alaniyla ilgili bir arastirmayi planlar, ytritur, degerlendirir ve rapor halinde sunar.
P.C. 7: Alaninda uzmanlik gerektiren konularda bir calismayi baskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir sekilde yurutr.

P.C. 8: Edindigi bilgi ve becerileri analiz eder, elestirel sekilde yorumlar ve degerlendirir.

P.C.9: Yazli ve sozlii olarak etkili iletisim ve sunum becerileri gosterir.

P.C. 10: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda surdiirilebilirlik ilkelerini benimseyerek yerel ve kiiresel 6lcekte etik, cevresel ve ekonomik
sorumluluk bilinciyle hareket eder.

0.C. 1:  Uriin gelistirmede bilimsel arastirma yapma becerisi kazanir.
0.C.2: Gastronomide (iriin gelistirme siirecleri ve siirecler (izerinde analiz yapma hakkinda bilgi sahibi olur

0.C.3: Gastronomide (riin gelistirme ile ilgili bilimsel yenilikleri izlemeyi, yeni iriin gelistirmeyi ve ilgili alanlarda bilimsel coziimleme yapmayi
ogrenir

0.C.4: Gastronomide (riin gelistirme ile ilgili yabanci makaleleri ve yayinlari incelemeyi, céziimlemeyi ve bu konu hakkinda yazim tekniklerine
hakim olur.



	İndirilme Tarihi
	GMS508 - GASTRONOMİDE ÜRÜN GELİŞTİRME - Gastronomi ve Mutfak Sanatları Ana Bilim Dalı
	Genel Bilgiler
	Dersin Amacı
	Dersin İçeriği
	Dersin Kitabı / Malzemesi / Önerilen Kaynaklar
	Planlanan Öğrenme Etkinlikleri ve Öğretme Yöntemleri
	Ders İçin Önerilen Diğer Hususlar
	Dersi Veren Öğretim Elemanı Yardımcıları
	Dersin Verilişi
	Dersi Veren Öğretim Elemanları

	Program Çıktısı
	Haftalık İçerikler
	İş Yükleri
	Değerlendirme
	Gastronomi ve Mutfak Sanatları Ana Bilim Dalı / GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI ( YÜKSEK LİSANS - TEZLİ ) X Öğrenme Çıktısı İlişkisi

